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Wildspezialitäten 
 

 

Frisch zubereitet nach alter “Bündner Jäger-Art“ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 

 



2026 / Schweizer Franken inkl. 8,1 MwSt. 
 

  

 

Für Sie ausgesuchte Weine zu unseren Wildspezialitäten 
 

  
 Rotweine  10 cl 50 cl 75 cl 
 

 Nebbiolo Marcel Zanolari  8.00 40.00 56.00 
 C.V.L.T. Agricola Zanolari, Bianzone, Italien 
 

 Traubensorten: Nebbiolo 
 

 Biologisch gezogene Nebbiolo-Trauben werden zeitweise am Stock gedörrt und danach gekeltert 

und mindestens 18 Monate in alten Barrique-Fässern ausgebaut. Dieser nicht filtrierte Wein  

erreicht eine intensive rubinrote Farbe mit fruchtigen Aromen und ist reichhaltig an Tanninen. 

Schmeckt nach Waldbeeren. 
 

 

 

Sforzato “Millesassi” Valtellina DOCG 2020      67.00  
 

Azienda Agricola Pietro Triacca, Tirano  
 

Traubensorte: Nebbiolo Leuchtendes Rubin mit granatroten Reflexen; vielschichtige Noten von  

reifen Beeren und Gewürzen. Intensives Bouquet, typisch und tiefgründig. Im Geschmack ge-

haltvoll, warm und harmonisch. 
 

 

 

 Razzmatazz Priorat DOCa 2020/2021               69.00 

Razzmatazz Priorat DOCa 2020                           300 cl 289.00 
Mas Cantrio, Familie Candrian, Porrera 
 

Traubensorte: Garnacha, Cariñena, Syrah, Cabernet Sauvignon 
  

Strahlendes, dunkles Rubinrot. Frisch und saftig, mit fülliger Frucht, sehr reicher Struktur.  

Wirkt kräftig mit roter bis dunkler Beerenfrucht und dezent süssem Pflaumenkompott.  

Mineralisch mit zart gerösteten Noten und seidigen Tanninen. 
 

 
 

   

 Sauser    1 dl   3.00 

 rot                                1 L   29.50 
  
 
 

******* 

 

Hausspezialitäten 
 

16 Rehrücken mit Wildrahmsauce                                    ab 2 Personen / p. Pers. 56.00 

 serviert mit Rotkraut, Rosenkohl, Spätzli, Pilzen und Früchten 

 
17 Wildplatte “Surprise“                                                     ab 2 Personen / p. Pers. 54.50  

 Hirschpfeffer, Rehschnitzel, Hirsch-Entrecõte,  

 Wildschwein-Entrecõte und Wildhasen-Filet,  

 serviert mit Wildrahmsauce, Rotkraut, Rosenkohl,  

 Spätzli, Pilzen und Früchten 
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Unsere hausgemachten Wildspezialitäten 
 
 

 

1 Wildrahmsuppe mit Pilzen 10.50 

 

2 Hausgemachte Hirsch-Pastete mit Maroni an feiner Sauce Cumberland 21.00 

 serviert auf Waldorf-Salat ½ Port. 14.50 

 

3 Herbstlicher Nüsslisalat mit Rehfleischstreifen und Waldpilzen 25.50 

 serviert mit Himbeersauce ½ Port. 16.50 

 

4 Hirsch-Carpaccio an Trüffelöl mit frischen Waldpilzen 26.00 

 mit Toast und Butter                                                                                   ½ Port.  19.50 

 

5 Hausgemachte Steinpilz-Ravioli an Wildrahmsauce,  24.50  

garniert mit frischen Waldpilzen 

 

6 Jägertöpfli mit Hirschgeschnetzeltem, Spätzli und Pilzen 26.00 

 

7 Hirschpfeffer “Hubertus“ 36.00 

 würzig gebeizt und garniert, serviert mit Rotkraut und Spätzli 

 

8 Hirschgeschnetzeltes an Sherryrahmsauce 29.50 

 mit frischen Eierschwämmli, Rotkraut, Spätzli und Kastanien 

 

9 Zartes Hirsch-Entrecõte an Wildrahmsauce 38.50 

 mit Steinpilzrisotto, Rosenkohl und Rotkraut 

 

10 Saftiges Hirschfilet an Wildrahmsauce 39.50 

 dazu Rotkraut, Rosenkohl, Spätzli und Kastanien 

 

11 Gebratenes Wildhasen-Filet an Traubensauce 36.00 

 mit Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Kastanien 

 

12 Wildschwein- Entrecõte vom Grill 32.50 

 auf Rotweinjus mit Sauce Béarnaise, dazu Rotkraut, Rosenkohl,  

Spätzli und Kastanien 

 

13 Rehschnitzel an Wildrahmsauce 39.50 

 dazu Rotkraut, Rosenkohl, Spätzli und Kastanien 

 

14 Rehgeschnetzeltes an Cognacrahmsauce 36.00 

mit Blaukabis und Rosenkohl, dazu Nüdeli 

 

15  Vegi-Variante 

 Hausgemachte Spätzli an Wildrahmsauce, 24.50  

 mit Herbstgemüse und Früchten, garniert mit Waldpilzen 


